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CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Tematyka seminarium bedzie dotyczyla ksztaltowania oraz oceny jakosci zywnosci
pochodzenia wodnego oraz produktéw wzbogacanych dodatkami pochodzenia roslinnego.

Jako$¢ produktow ksztaltowana jest przez wiele czynnikow, m.in.: sposob pozyskiwania, metody
produkcji i utrwalania, warunki przechowywania. W celu przedtuzenia trwato$ci wyrobow, jak
réwniez ich uatrakcyjnienia i korzystnego wplywu na organizm, producenci stosujg dodatki
roslinne posiadajace sktadniki bioaktywne. Wykorzystujac surowce roslinne, wytworcy
muszg mie¢ na uwadze ich czystos¢ mikrobiologiczng, ktéra moze wplywaé¢ na
bezpieczenstwo wytwarzanej zywnosci. Prowadzone kontrole (w tym mikrobiologiczne)
pozwalaja na zapewnienie zywnosci o odpowiedniej jakos$ci 1 bezpieczenstwie zdrowotnym.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC

Wiasciwosci alergenne ryb i owocOw morza.

Ocena wybranych parametréw jakosciowych alg morskich.

Bezpieczenstwo zywnosci wygodnej wytwarzanej z produktow rybotdwstwa.
Prawidlowos$¢ znakowania wybranych produktow rybotowstwa.

Logo MSC i ASC a $wiadomo$¢ konsumentow.

Stabilno$¢ mikrobiologiczna wybranych produktow aloesowych.

Noogr~wdE

Wystepowanie bakterii z rodziny Enterobacteriaceae w wybranych produktach
rybotowstwa.
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