KARTA SEMINARIUM DYPLOMOWEGO
Heencjackiego/iniynierskiego/magisterskiego

rozpoczynajacego sie w semestrze zimewym/letnim w roku akademickim

2018 /2019

Kierunek studiow: trnowacyjra-Gospedarka/Towaroznawstwo
Forma studiow: studia stacjonarne/niestacjonarne

Tematyka Funkcjonalne i biologicznie aktywne sktadniki Zywnosci
seminarium:

Prowadzacy: Dr hab. inz. Aleksandra Wilczynska, prof. UMG
Katedra: Towaroznawstwa 1 Zarzadzania Jako$cia

CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Tematyka seminarium dotyczy sktadnikoéw biologicznie czynnych wystepujacych naturalnie
w produktach spozywczych oraz tzw. skladnikow funkcjonalnych, oceny wpltywu
poszczegb6lnych sktadnikow na jako$¢ i cechy prozdrowotne zywnos$ci, identyfikowania
nowych sktadnikéw i1 produktéw, rynku zywnosci funkcjonalne;j.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC

1. Aktywno$¢ przeciwutleniajaca wybranych sktadnikow 1 produktow spozywczych

2. Ocena wplywu dodatku wybranych substancji o dziataniu prozdrowotnym na cechy
jakosciowe produktéw spozywczych

3. Zywnoé¢é funkcjonalna — charakterystyka rynku, badanie akceptacji konsumenckiej

&

Charakterystyka towaroznawcza wybranych produktéw zaliczanych do tzw. novel food

5. Wplyw wybranych procesow na jakos¢ 1 dziatanie prozdrowotne produktow
funkcjonalnych

DODATKOWE INFORMACJE




