KARTA SEMINARIUM DYPLOMOWEGO
Heencjackiego/iniynierskiego/magisterskiego

rozpoczynajacego sie w semestrze zimewym/letnim w roku akademickim
2020 /2021

Kierunek studiow: trnowacyjra-Gospedarka/Towaroznawstwo
Forma studiow: studia stacjonarne/niestacjonarne

Tematyka . . o . .
- Biol kt ktadniki 7 S h wpt kos¢é

seminarium: iologicznie aktywne sktadniki zywnosci i ich wptyw na jakos¢

Prowadzacy: Dr hab. inz. Aleksandra Wilczynska, prof. UMG

Katedra: Zarzadzania JakoS$cig

CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Konsumenci coraz czgsciej poszukuja zywnosci nie tylko zaspokajajacej podstawowe potrzeby
(gtod), ale rowniez dostarczajacej sktadnikow o dziataniu prozdrowotnym. Wraz z powstawaniem
nowych produktéw spozywczych wzrasta potrzeba zapewnienia ich jakosci. Tematyka seminarium
bedzie dotyczyta ksztattowania oraz oceny jakosci produktow spozywczych, przede wszystkim tych
zaliczanych do zywnosci o dziataniu prozdrowotnym i funkcjonalnym. Poszerzanie wiedzy na temat
sktadnikow biologicznie czynnych zywnosci, ocena wplywu poszczegdlnych procesow na jej jakos¢
i bezpieczenstwo, identyfikowanie nowych sktadnikow i produktéw i ocena ich jako$ci to aspekty
mieszczace si¢ w tym obszarze tematycznym.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC

1. Przeciwutleniajace wlasciwosci wybranych skladnikéw i1 produktéw spozywczych (sokow,
miodéw, innych produktéw pochodzenia roslinnego)

Charakterystyka sktadnikow biologicznie czynnych i funkcjonalnych w zywnosci

Czynniki ksztaltujace spozycie produktow funkcjonalnych w Polsce

Charakterystyka towaroznawcza wybranych produktow funkcjonalnych

Nowe kierunki rozwoju technologii zywnosci i nowe produkty

Zapewnienie jakosci i bezpieczenstwa wybranych produktow spozywczych

Inne (propozycje wtasne)

Nookwd

DODATKOWE INFORMACJE

Seminarium jest dedykowane osobom, ktore sg szczegdlnie zainteresowane zywnoscia i jej
sktadnikami wykazujacymi dziatanie prozdrowotne.




