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CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Zapewnienie odpowiedniej jakosci produktéw jest w dzisiejszych czasach niezmiernie
wazne. Na jako$¢ t¢ wplyw ma wiele czynnikow. Poszerzanie wiedzy na temat potrzeb
i preferencji konsumentow, sktadnikow biologicznie czynnych zywnosci, srodowiska i jego
wpltywu na jako$¢ 1 bezpieczenstwo zywnosci, wplywu proceséw technologicznych na
wyrdzniki jakosci zywnosci, projektowanie innowacyjnych produktéw to aspekty mieszczace
si¢ w tym obszarze tematycznym.

PRZYKL.ADOWE TEMATY PRAC
1. Wplyw procesow technologicznych na wybrane parametry jakosci miodow pszczelich,

2. Wpltyw dodatku ekstraktow ros§linnych na dziatanie prozdrowotne miodow.

3. Ocena ryzyka zwigzanego z zanieczyszczeniem chemicznym zywnosci,

4. Przeciwutleniajgce wilasciwosci wybranych sktadnikow 1 produktow spozywczych
(np. sokow lub innych przetworéw owocowych i warzywnych),

5. Systemy jako$ci zywnosci 1 inne formy wyrdzniania produktow wysokiej jakoSci
w opinii konsumentow.

6. Wykorzystanie nowoczesnych technik marketingowych w pszczelarstwie.
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