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CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Tematyka seminarium dotyczy zagadnien zwigzanych z zarzadzaniem jakoscig produktow
spozywczych. Szczegdlnie zwigzana jest z wykorzystaniem przypraw, ziol, mieszanek
przyprawowych oraz innych surowcéw roslinnych w produkeji zywnos$ci i zywieniu. Dotyczy ona
rowniez miejsca produktéw luksusowych, ekologicznych, gwarantowanej jako$ci na rynku
produktéw spozywczych, zagadnien zwigzanych z ich projektowaniem, produkcja, sprzedaza, oraz
zachowaniem konsumentow na ich rynku.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC

1. Substancje biologicznie czynne w surowcach roslinnych

2. Badanie i ocena wybranych wyrdznikow jakosci ziol, przypraw i mieszanek
przyprawowych

. Zachowanie konsumentow na rynku przypraw, mieszanek przyprawowych

. Zachowanie konsumentow na rynku spozywczych produktow luksusowych

. Rozw6j nowych produktéw spozywczych na rynku

. Ocena konsumencka wybranych produktéw spozywczych

. Mozliwosci wykorzystania surowcow roslinnych w nowoczesnej technologii zywnosci

. Uprawa, przetwarzanie i mozliwo$ci wykorzystania zi6t i przypraw w roznych gateziach
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9. Propozycje wlasne studentow
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