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CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Oferta rynkowa produktow mleczarskich jest nieustannie wzbogacana w coraz liczniejsza grupe
produktow, ktora obejmuje migdzy innymi produkty dla osob stale lub czasowo przebywajacych na
diecie oraz 0s6b o szczeg6lnych warunkach fizjologicznych. Informacje na opakowaniach tych
artykutow sg bardzo czgsto jednym z nielicznych zrodet wiedzy o produkcie stanowigc tym samym
istotny czynnik wptywajacy na decyzje podejmowane przez potencjalnych nabywcdw. Proponowana
tematyka prac inzynierskich zwigzana jest z wiedzg i $wiadomoscig konsumentéw w zakresie
wybranych produktéw mleczarskich, prawidlowoScig oznakowania na opakowaniach, wybranymi
cechami mikrobiologicznymi, czynnikami ksztaltujgcymi jakosé tych produktéw oraz ich wyborow
przez nabywcow.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC

1. Ocena wybranych wyr6znikéw mikrobiologicznych nowos$ci produktowych wéréd mlecznych
napojéw fermentowanych.

Wybrane aspekty jakos$ci mlecznych napojow fermentowanych.

Ocena porownawcza produktow mleczarskich i ich wegetarianskich zamiennikow.

Konsument na rynku nowosci produktowych wsrdd mlecznych napojow fermentowanych.
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Oznakowanie na opakowaniach produktéw spozywczych dla najmtodszych w oparciu o

aktualne akty prawne.

6. Ocena czestotliwosci spozycia przez wybrane grupy respondentow, mlecznych napojow
fermentowanych suplementowanych, zaleznie od ich wiedzy zywieniowe;.

7. Produkty spozywcze dla konsumentow z nietolerancjami i alergiami pokarmowymi w §wietle
Rozporzadzenia o Nowej Zywnosci.

8. Innowacje na rynku mlecznych produktéw w $wietle Rozporzadzenia o Nowej Zywnosci.

9. ldea czystej etykiety, a oznakowanie mlecznych napojéw fermentowanych.

10. Wybrane cechy mikrobiologiczne dedykowanych produktéw mleczarskich.
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