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Tematyka Jakos$¢ produktow innowacyjnych (ekoinnwacje) z uwzglgdnieniem zachowan
seminarium: konsumentow na rynku produktéw nowych

Prowadzacy: dr hab. inz. Millena Ruszkowska, prof. UMG

Katedra: Towaroznawstwa 1 Zarzadzania jakoS$cia

CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

W dobie rynku konsumenta, utrzymanie si¢ na konkurencyjnym rynku zywnos$ci, mozliwe
jest dzieki rozwojowi i wprowadzeniu zywnos$ci NOwej, zywnosci innowacyjnej (ekoinnowacyjnej).
W zwiazku z tym gltéwnym celem staje si¢ poznanie postaw konsumenckich stanowigcych jeden
z podstawowych czynnikow w procesie podejmowania decyzji zakupu zywnosci nowej,
innowacyjnej. Proponowane w tym zakresie tematy dotyczy¢ beda nowej zywnoS$ci, ZywnoscCi
wysoko przetworzonej, okreslanej mianem zywno$ci wygodnej jak rowniez ekoinnowacji z oceng
cyklu zycia produktu. W ramach seminarium zostanie poruszona problematyka ekonomicznych,
spoteczno — kulturowych i psychologicznych uwarunkowan wyboru zywnosci.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC

Charakterystyka wtasciwosci funkcjonalnych biatek niekonwencjonalnych.

Ocena wtasciwosci sorpcyjnych mak z owadow.

Ocena jakosci ciastek wzbogacanych maka ze Swierszczy domowych.

Ocena zachowan konsumentéw wzgledem produktow wzbogacanych owadami.

Charakterystyka towaroznawcza wybranych produktow innowacyjnych

z uwzglednieniem ekoinnowacji.

Towaroznawcza charakterystyka japonskiej zielonej herbaty w proszku — Matcha.

Ocena jakoS$ci bezglutenowych wyrobow cukierniczych.

8. Innowacje produktowe na rynku produktow bezglutenowych — ocena zachowan
konsumenckich.

9. Inne tematy do uzgodnienia ze studentami, ktérych tematyka moze wigzaé si¢ z przyszia
praca zawodowa 1 miejscem zamieszkania dyplomanta.
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