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CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Celem seminarium jest ocena bezpieczenstwa zdrowotnego konsumentdOw zywnosci oraz
uczestnikow ustug zywieniowych, zdrowotnych i pielegnacyjnych. Uwzglednienie wybranych
zagadnien z higieny (nauki o zdrowiu) bedzie istotnym dopelnieniem dotychczas pozyskanej wiedzy
1 pomoze w ocenie bezpieczenstwa wybranych grup ustugobiorcow.

Poruszane zagadnienia dotycza m.in. oceny wptywu biologicznych czynnikéw antyzdrowotnych na
bezpieczenstwo konsumentoéw srodkow spozywczych. W tematyce prac uwzgledniono m.in. badania
wystgpowania antybiotykoopornych gronkowcdéw i innych bakterii w wybranych produktach
spozywezych. Kolejnym waznymi zagadnieniem realizowanym w ramach seminarium jest
zastosowanie oceny biostatycznych wlasciwosci wybranych surowcoéw pochodzenia roslinnego
w optymalizowaniu ustlug zywieniowych. Zdrowotne aspekty zywienia wybranych grup
konsumentow to kolejne probleméw badawcze uwzglednione w tematyce seminarium. Higiena ustug
zdrowotnych 1 pielegnacyjnych w okresie pandemii stanowi wazny obszar badan przewidziany do
realizacji. W tematyce seminarium uwzglgdniono prace dotyczace autorskich, innowacyjnych
projektéw zwiazanych z zarzadzaniem bezpieczenstwem ushug pielegnacyjnych i zdrowotnych.

PRZYKEADOWE TEMATY PRAC

1. Autorski projekt optymalizowania ustug medycznych dla seniorow

2. Covid 19 a jako$¢ zycia wybranej populacji

3. Higieniczne aspekty funkcjonowania placéwek stomatologicznych w dobie pandemii

4. Postawy spoteczne wobec profilaktyki medycznej

5. Wystgpowanie antybiotykoopornych szczepdéw Staphylococcus aureus w wybranych produktach
rybolowstwa

6. Wystepowanie bakterii z rodziny Enterobacteriaceae w rybach i owocach morza

7. Wplyw opakowania na zmiany jakosci wybranych produktéw pochodzenia wodnego

8. Biostatyczne wiasciwosci wybranych surowcow roslinnych

9. Alergie a jako$¢ pracy w ustugach pielggnacyjnych

10. Zdrowotne aspekty zywienia dzieci w wieku przedszkolnym

11. Oznakowanie opakowan mlecznych produktow fermentowanych jako

czynnik warunkujacy decyzje zakupowe konsumentow
12. Produkty spozywcze dla konsumentow z nietolerancjami i alergiami
pokarmowymi w $wietle Rozporzadzenia 0 Nowej Zywnosci
13. Wybrane cechy mikrobiologiczne dedykowanych produktéw mleczarskich
14. Idea czystej etykiety a oznakowanie mlecznych produktow fermentowanych




DODATKOWE INFORMACJE

Proponowani promotorzy prac wspoélnie z prowadzgcym seminarium:
dr inz. Anita Kukutowicz, dr inz. Jadwiga Stankiewicz




