UNIWERSYTET MORSKI W GDYNI

Wydziat igbiorczosci i T Kierunek: Towaroznawstwo
Specjalnosc: Menedzer Produktu
Plan studiéw zatwierdzony przez RW dnia 18-05-2017 r. Studia: | stopnia Stacjonarne Rok naboru: 2018/2019
obowigzuje od semestru zimowego roku akademickiego 2017/2018
g ROK 1 ROK 2 ROK 3 ROK 4
AMG/WPIT/Tow/Ist/MP st Semestr | Semestr Il Semestr Il [ Semestr IV Semestr V. I Semestr VI Semestr Vil
Lp. |Przedmiot Katedra ECTS
Przedmioty ogélIne i kierunkowe
Jezyk obcy | sJo z
Wychowanie fizyczne | SWFiS z
Fizyka KF
KEPG | ET
Chemia | KTPICh | ET 15
Be fistwo i higiena pracy KTizJ 7
Ekonomia KEPG | Ef 30 6
8_|Podstawy. KEIPG 15 3
9 [Jezyk obey I SJ0 30 2
Wychowanie fizyczne I SWFiS 15 [
Statystyka KEPG | E2 30 15 4
KSI z 30 30 4
Chemia Il KTPiCh | E2 3 15 15 4
Przedmioty wybieralne humanistyczno- weir 2 5 p B
spoleczne |
:Eccnema KTiZJ E2 30 30 6
Metody badan produkiow KTizJ E2 15 30 4
Wstep do KTizJ 15 2
Jezyk obey I SJ0 2
Wychowanie fizyczne Il SWFIS 0
Podstawy marketingu KEU | 7
Ochrona érodowiska. KTiZJ E3 5 4
i KT E3 30 7
Sensoryczna ocena jakosci KTiZJ 30 4
Przedmioty wybieralne z puli WPIT 6
Jezyk obcy IV SJ0 30 2
Wychowanie fizvczne IV SWFiS 15 [
7 | Przedmioty wybieraine humanistyczno- Wi B 5 o B
spoleczne Il
Podstawy procesow KTiZJ E4 30 15 15 4
Wyklad 1 WPIT 15 2
Przedmioty wybieralne z puli WPIT 60 6
Jezyk obcy V SJO 30 2
T I KTPiCh | E5 30 30 6
33 | Towaroznawstwo spozyweze produktow KTiz) s 0 2 2 A
|34 |Seminarium dvplomowe I WPIT Z 15 >
5 [Jezyk oboy VI SJO E6 30 2
6 |1 I KTPiCh | E6 30 30 6
7 o KTPiCh | 7 30 3
38 | Towaroznawstwo spozyweze produkiow KTizJ E6 60 30 30 6
roglinnego
g il WPIT 15 5 2
KT E7 60 30 30 ]
d 1] WPIT 15 15 2
Praca dyplomowa WPIT 0 Zaliczenie pracy 7 odbywa sie na ostainim semestze 9
Prakivka zawodowa WPIT Zyg Prakiyka zaliczana po VI semestrze 7
Przedmioty specjalnosciowe 690
4_|Finanse KEPG z 3 15 15 2
[ 4 _Iﬁuymer\a KTiz) E3 30 30 6
jakoscia KTiz) 15 3
[Analiza KTiz) E4 30 4
[ produktem KTiz) E4 30 4
[ 4 _IlAarkelmg towaréw i usiug KEU 6 30 3
R 5 MPG KEIPG 3 15 15 3
__+ KTiz) 4 30 15 3
Projektowanie i wdrazanie systemow
52 jakoscia KTiz) E5 60 30 30 5
53 |Wyklad I WPIT Z 15 15 2
54_|K: KEU z 30 15 15 2
55 |Ekologia KTizd E6 60 30 20 10 6
Projektowanie i zarzadzanie procesami
56 izy 24 60 30 30 6
57 i produkiow KTiz) z 60 30 15 15 4
58 badari KTiz) z 30 15 15 3
59 | Marketing sensoryczn: KTiz) Z 15 15 2
Liczba godzin w semestrze (W CL.P) oraz ECTS 150 | 165 15 0 30 165 75 105 0 30 150 | 105 75 0 30 210 | 135 | 45 0 30 150 60 75 30 29 135 65 85 0 31 120 |30 45 45 30
[ Liczba egzamindw w semestrze 3 I I I || I [ I || [ I [ | ER| I [ I [ s 1 [ I [ [ < 1 I I I | I I I |
[ taczna liczba godzin w semestrze 330 | | | | 345 | | | | | 330 | | | | [ 300 | | | | | 315 | | | | | 285 | | | | | 240 | | | | |
taczna liczba punktdw ECTS w planie studiow 210
Oznaczenia
W - wykiad
C - éwiczenia

L - laboratorium
P - projekt



UNIWERSYTET MORSKI W GDYNI

Wydziat

Te

Kierunek:

Specjalnos¢:

Towaroznawstwo
Towaroznawstwo i Zarzadzanie Jakoscia

Plan studiéw zatwierdzony przez RW dnia 18-05-2017 r. Studia: | stopnia Stacjonarne Rok naboru: 2018/2019
obowigzuje od semestru zimowego roku akademickiego 2017/2018
g % ROK 1 ROK 2 ROK 3 ROK 4
AMG/WPIT/Tow/Ist/TiZJ st Semestr | Semestr Il Semestr Il [ Semestr IV Semestr V. I Semestr VI Semestr VIl
Lp. |Przedmiot ECTS
Przedmioty ogélIne i kierunkowe
Jezyk obcy | sJo z
Wychowanie fizyczne | SWFiS z
Fizyka KF
KEPG | ET
Chemia | KTPICh | ET 15
Be fistwo i higiena pracy KTizJ 7
Ekonomia KEPG | Ef 30 6
8_|Podstawy. KEIPG 15 3
9 [Jezyk obey I SJ0 30 2
Wychowanie fizyczne I SWFiS 15 [
Statystyka KEPG | E2 30 15 4
KSI z 30 30 4
Chemia Il KTPiCh | E2 3 15 15 4
Przedmioty wybieralne humanistyczno- weir 2 5 p B
spoleczne |
1 :Ecchem\a KTiZJ E2 30 30 6
Metody badan produkiow KTizJ E2 15 30 4
Wstep do KTizJ 15 2
Jezyk obey I SJ0 2
Wychowanie fizyczne Il SWFIS 0
Podstawy marketingu KEU_| 4
Ochrona érodowiska. KTiZJ E3 5 4
i KT E3 30 7
Sensoryczna ocena jakosci KTiZJ 30 4
Przedmioty wybieralne z puli WPIT 6
Jezyk obcy IV SJ0 30 2
Wychowanie fizvczne IV SWFiS 15 [
7 | Przedmioty wybieraine humanistyczno- Wi B 5 o B
spoleczne Il
Podstawy procesow KTiZJ E4 30 15 15 4
Wyklad 1 WPIT 15 2
Przedmioty wybieralne z puli WPIT 60 6
Jezyk obcy V SI0 ) 7
T I KTPiCh | E5 30 30 6
33 | Towaroznawstwo spozyweze produktow KTiz) s 0 2 2 A
|34 |Seminarium dvplomowe I WPIT Z 15 >
5 [Jezyk oboy VI SJO E6 30 2
6 |1 I KTPiCh | E6 30 30 6
7 o KTPiCh | 7 30 3
38 | Towaroznawstwo spozyweze produkiow KTizJ E6 60 30 30 6
roglinnego
g il WPIT 15 5 2
KT E7 60 30 30 ]
d 1] WPIT 15 15 2
Praca dyplomowa WPIT 0 aliczente pracy lbywa si¢ na ostatnim semestize 9
Prakiyka zawodowa WRIT Zyg Prakiyka zaliczana po VI semestrze. 7
Przedmioty specjalnosciowe 685
4_| Chemia fizyczna KTPiCh |z 15 15 2
5_[Inzynieria KTiz) E3 30 30 6
6_| Analiza instrumentalna KTizJ E4 15 30 4
7 Jakoscia KTiz) z 15 15 3
h aspekty jakosci towarow KTizd E4 % s o 2
49 produkcja towardw KTiz) 30 15 15 B
Wybrane zagadnienia z toksykologii Zywnosci i
50| substancii dodatkowych KTizd s 3 s 3
51 KTiz) E5 60 30 30 5
Projektowanie | warazanie systemow
52 ia jakoscia iz | €S 60 30 30 5
53 KTiz) z 5 30 15 3
54_|WyKiad m WRIT z 15 15 2
55 _|Ekologia KTiz) E6 60 30 20 10 6
Projektowanie | zarzadzanie procesami
il Ktizo | 7 0 30 30 6
57 KTiz) E7 60 30 30 4
58| Systemy zarzadzania bhp KTiz) Z 60 30 30 5
Liczba godzin w semestrze (W,C,L.P) oraz ECTS 150 | 165 15 30 165 60 120 30 150 | 105 75 0 30 210 | 115 | 45 0 30 165 | 45 105 30 31 120 50 85 0 29 120 60 45 30 30
Liczba egzaminow w semestrze 3 | [ 4| | | 3 1 | | | | IE | | | | | | | 4| | [ 3 | [ | [ |
taczna liczba godzin w semestrze 330 | | | 345 | | | | 330 | | | | |IECH | | | | 345 | | | 255 | [ | 255 | | [ | |
taczna liczba punktow ECTS w planie studiow 210
Oznaczenia
W - wyklad
C - Gwiczenia

L - Iaboratorium
P - projekt



UNIWERSYTET MORSKI W GDYNI

Wydziat igbiorczosci i T Kierunek: Towaroznawstwo
Specjalnosé: Ustugi Zywieniowe i Dietetyka
Plan studiéw zatwierdzony przez RW dnia 18-05-2017 r. Studia: I stopnia Stacjonarne Rok naboru:  2018/2019
je od semestru zimowego roku 2017/2018
g vdl ROK 1 ROK 2 ROK 3 ROK 4
AMG/WPIT/Tow/Ist/UZiD st Semestr | | Semestr Il Semestr IIl | Semestr IV Semestr V. | Semestr VI Semestr VIl
Lp. |Przedmiot Katedra ECTS
Przedmioty ogélIne i kierunkowe
Jezyk obcy | SJ0
Wychowanie fizyozne | SWFiS
Fizyka KF
KEPG | ET
Chemia | KTPICh | ET 15
Be fistwo i higiena pracy KTizJ 7
Ekonomia KEPG | E 30 5
8_|Podstawy. KEiPG 15 3
9 [Jezyk obey I SI0 30 2
Wychowanie fizyezne I SWFiS 15 0
Statystyka KEPG | E2 2 30 15 4
KSI z 6 30 30 4
Chemia Il KTPICh | E2 3 15 15 4
14 | Przedmioty wybieraine humanistyczno- weir 2 s p B
spoleczne |
:Ecchem\a KTizJ E2 6 30 30 6
Metody badar produkiow KTizJ E2 2 15 30 4
Wstep do KTizJ 15 2
Jezyk obey I SJ0 Z
Wychowanie fizyczne Il SWFiS 0
Podstawy marketinau KE! 4
Ochrona érodowiska. KTizJ E: 15 4
KTizJ E: 30 4
Sensoryczna ocena jakosci KTizJ 30 4
Przedmioty wybieralne z puli WRIT 6
Jezyk obcy IV SI0 30 2
Wychowanie fizvezne IV SWFiS T 15 0
7 | Przedmioty wybieraine humanistyczno- Weit A s = A
spoleczne Il
28_|Podstawy procesow KTizJ E4 60 30 15 15 4
29 |Wykiad 1 WPIT z 15 15 2
30 [Przedmioty wybieralne z puli wydzialowej WPRIT z 60 60 6
31_|Jezyk obey V. SI0 z 30 30 2
32 |1 1 KTPICh | E5 60 30 30 6
33 | Towaroznawstwo spozyweze produktow Tz s 0 - - B
|34 | Seminarium dvplomowe I WPIT z 5 7
5 [Jezyk oboy VI SI0 6 30 2
6 |T I KTPICh | _E6 30 30 6
7 o KTPiCh | Z 30 3
38 | Towaroznawstwo spozyweze produkiow KTizJ E6 60 30 30 6
roglinnego
d Il WPIT 15 15 2
KTizJ E7 60 30 30 ]
d ] WPIT 15 15 2
Praca dyplomowa WRIT 0 Zaliczente pracy 7 odbywa sig na ostainim semestize 9
Prakivka zawodowa WPIT 2y Prakiyka zallczana po VI semestrze )
44_|Finanse KEIPG z 15 15 2
45_| Zywienie czlowieka KTizd E3 30 30 6
4 G_Ii\;ﬁ::!em?gadmema z toksykologii zywnosai | -/ 2 25 P 5 A
|47 |Eksploatacja urzadzen gastronomicznych E4 15 15 7
Planowanie i ocena zywienia E4 15 30 6
Zywienie w r6znych okresach zycia E5 5 30 3
Technologia gastronomiczna ) |5 5 a5 4
SEMPG KEil 5 15 2
KTiZ 0 15 3
Wykiad " WPIT T 15 2
Profilaklyka zywieniowa KTiz) 2 15 30 3
Technika i organizacja obstugi KTizJ E6 45 15 30 4
6 ;;:ﬁl:mr:: i organizacja ustug KTz 7 50 - @ B
57 _|Ochrona KTiz) Z 15 15 2
58 | Higiena zywnosci i zywienia KTizJ Z 30 15 15 3
59 | Gospodarka magazynowa KTiz) E7 60 30 30 4
ba godzin w semestrze (W,C,L.P) oraz ECTS 150 | 165 15 30 165 75 105 30 150 | 105 75 30 180 | 105 30 30 150 90 120 30 120 90 75 30 120 60 60 30
[ Liczba egzamindw w semestrze 3 I I I [ a1 [ I [ | ER| I [ I | [ I [ [ ¢ 1 I [ I [« 1 I I I | ER I I I |
[ taczna liczba godzin w semestrze 330 | | | | 345 | | | | [ 330 | | | | | 315 | | | | | 360 | | | | | 285 | | | | | 240 | | | | |
taczna liczba punktdw ECTS w planie studiow 210
Oznaczenia
W - wyktad
C - twiczenia

L - laboratorium
P - projekt



